Salas de ensayo

EL GRUPO AGUILERA, EN SU EMPENO POR IR
MAS ALLA EN LA BUSQUEDA DE NUEVAS SO-
LUCIONES Y CONTINUAR EN SU LINEA DE VAN-
GUARDIA, HA DISENADO Y CREADO LAS SALAS
DE ENSAYO DEL FUEGO EN AGUILERA EXTIN-
CION.

Dos salas Gnicas en Espafia que permiten el estudio del
comportamiento del fuego frente a dos sistemas de con-
trol y extincion de incendios: la inertizacidon permanente y
el agua nebulizada.

Lasalade ensayo 1 esta destinada a la realizacién de ensayos
del sistema de inertizacién permanente, se trata de una sa-
la con unas dimensiones de 7 x 4 x 4 metros. El sistema con-
siste en la reduccién del nivel de oxigeno dentro de la sala,
hasta alcanzar una concentracion en la que no se propaga
una posible combustion. Esta reduccién de la concentracion
de oxigeno se alcanza introduciendo nitrégeno de manera
controlada en el interior de la sala.

En funcidn del material estos valores de concentracién de
oxigeno varian entre el 17% y el 13%.

Los ensayos a realizar dentro de la sala consisten en medir
las concentraciones de ignicidn (valores de oxigeno mini-
mos) a partir del cual no se propaga una combustién en
diferentes materiales. Aunque la norma alemana VdS 3527
establece las concentraciones de ignicién de algunos ma-
teriales, no se cubren la totalidad de los mismos.

Estos ensayos sirven para documentar el comportamiento
de los distintos materiales que pueden encontrarse en elin-
terior de instalaciones reales. Con estos valores se optimiza
el disefio del sistema de inertizacion permanente.

Dentro de la sala se han instalado una red de tubetias con
difusores para la introduccion del nitrégeno en la sala, equi-
pos analdgicos de control (tres sensores del nivel de oxige-
no, sensor de CO2, sensor de humedad, sensor de presion
diferencial y sensor de temperatura), equipos de deteccion
de incendios (equipo de aspiracién, detectores de humos
algoritmicos), equipo de climatizacién, sistema de extrac-
cién de humos y compuerta de alivio.

Para el disefio y construccion de la sala se ha tenido en
cuenta la necesidad de alcanzar un alto grado de estan-
queidad de la misma (n[50]=1) y asf optimizar energética-
mente el sistema de inertizacién. Esto se ha conseguido
sellando todas las posibles fugas que se pudieran ocasio-
nar, ademas de realizar un tratamiento especial a las pare-
des de la sala.

novedades del sector

Datisa

Control por PDA

DESDA ES UNA SOLUCION ESPECIFICA PARA LA
GESTION DE PROCESOS Y COSTES EN LA COCINA
INDUSTRIAL. SU NUEVO MODULO PDA MEJORA LA
PRODUCTIVIDAD DEL ALMACEN Y AGILIZA LA LABOR
DEL OPERARIO EN LOS PROCESOS DE ENTRADAS Y
SALIDAS DE MERCANCIAS,

Datisa, compafiia espaiola especializada en el desarrolloy comer-
cializacién de software ERP, ha dotado a su solucién informatica
para la gestion de Cocinas Centrales, Desda, de un nuevo médulo
de PDAs para almacén, con el fin de agilizar los procesos de entra-
day salida de mercancias, los movimientos internos y el inventa-
riado, y de asegurar la trazabilidad, sin que ello afecte a la produc-
tividad de los operarios.

Auge del negocio de cocinas centrales

En el mercado espafol, el nimero de cocinas centrales o cocinas
industriales ha crecido de forma exponencial durante los Gltimos
afios. Se trata de un mercado que abarca, desde los proveedores
de platos precocinados
para supermercados,
gasolineras, etc, pa-
sando por las coci-

nas centrales propias

de las grandes cade-

nas y franquicias de

R_eceuiidn de metcan;ia
__ Articulo
01020002

02010004
03010004

restauracién, hasta K| [} T
_—

los negocios de ca- Atmacén: |almacen 1
tering que sirven a e

Descripcion:
empresas de trans- Lote:
porte, hospitales Cantidad: |0

i ' Precio: [v] +bit

colegios y un largo Caducidad:

etcétera de organi-
zaciones.

Opciones | Cancelar |  Guardar
47 dGesAlmacén v2.0

Standard

«Setratadeunosne-
gocios que, frente a
la restauracion tradi-
cional, apuestan por
una produccién in-
dustrializada y a gran
escala, lo que ha hecho necesaria la aplicacién de unas herramien-
tas informaticas de gestién mas profesionales para el control de
compras, costes y de almacén», comenta Isabel Ballestero, direc-
tora comercial de Datisa.
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